
mercredi 9 juillet 2025 vendredi 11 juillet 2025
MENU végétarien MENU végétarien

Entrée Melon Poireaux vinaigrette Tomates vinaigrette basilic Salade de coquillettes Batavia

Plat Émincé de bœuf 
au paprika

Filet de colin 
sauce normande Pilon de poulet Couscous de légumes

Accompagnement Riz pilaf Carottes confites Haricots verts vinaigrette Semoule

Produit laitier Pyrénées Yaourt nature Chanteneige Carré de l'Est Petit-suisse

Dessert Abricot Paris-Brest Compote de pêches Pastèque Nectarine

mardi 15 juillet 2025 vendredi 18 juillet 2025
MENU végétarien MENU végétarien

Entrée Salade coleslaw Concombre à la menthe Salade de pois chiches et tomates Pastèque 

Plat Merguez Filet de saumon, beurre blanc

Accompagnement Purée de pommes 
de terre Brocolis

Produit laitier Yaourt nature Camembert St Môret Faisselle

Dessert Brownies chocolat Poire Pêche Compote de poires

mercredi 23 juillet 2025 vendredi 25 juillet 2025
MENU végétarien MENU végétarien

Entrée Tomates mozarella Pâté de porc ou de volaille Salade de pépinettes Salade verte Salade de lentilles

Plat Jambon de dinde Omelette

Accompagnement Salade de riz niçois Petits pois

Produit laitier Kiri Comté Tomme grise Petit-suisse aromatisé

Dessert Nectarine Pomme Melon jaune Banane

mardi 29 juillet 2025
MENU végétarien

Entrée Tarte à l'oignon Betteraves cuites Taboulé Concombre à l'aneth Carottes râpées

Plat Escalope de dinde dijonnaise Steak haché Hoki sauce piperade

Accompagnement Chou-fleur Courgettes sautées à l'ail Coquillettes

Produit laitier Yaourt nature Petit Cotentin Emmental Petit-suisse Philadelphia

Dessert Melon vert Orange Pêche Melon Semoule au lait

vendredi 1 août 2025

jeudi 24 juillet 2025

lundi 28 juillet 2025

Semaine 30 

Semaine 31 jeudi 31 juillet 2025

mardi 22 juillet 2025

mercredi 30 juillet 2025

lundi 7 juillet 2025 jeudi 10 juillet 2025

lundi 21 juillet 2025

lundi 14 juillet 2025 jeudi 17 juillet 2025mercredi 16 juillet 2025

mardi 8 juillet 2025

JUILLET 2025

Menus scolaires maternelle et élémentaire

 Conformément au règlement CE n°1169/2011,les menus peuvent contenir les 14 substances ou produits provoquant des allergies ou intolérances : céréales contenant du  gluten, crustacés, œufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits à coque, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydride sulfureux et 
sulfites en concentration de plus de  10 mg/kg ou 10 mg/l, lupin , mollusques

Gnochetti à la crème

Penne aux petits pois Chili sin carne

Spaghetti bolognaise Méli-mélo de légumes au boursin Brandade de poisson

Lasagnes épinards et ricotta Flan aux légumes

Fromage blanc 
au coulis de fruits rouges

Semaine 28

Semaine 29 


	Menu scolaire

